
クラブ・ド・サントノーレ　

ミニセミナー開催 のお知らせ

「チーズの世界 Ⅴ」

　

　

２０１５年開催以来、久々のチーズセミナーです！

講師は今回もチーズ業界の重鎮、村山重信氏にお願いいたしました。

今回は「比較」をテーマに楽しく、実になるお話をしていただきます。

同じセミハード系のチーズでも水分値が少し違うだけで溶け方、加熱後冷めた時の固まり方が違う、

フレッシュチーズ〔クリーム、マスカルポーネ、リコッタ、カッテージ〕はどう違うのか、

代用は可能か、そして熟成によるおいしさの違いも実際に試食をしながら確認

いただけたらと思います。おいしいチーズをたくさんご用意する予定です。

皆様のご参加を心よりお待ちしています。

　 クラブ・ド・サントノーレ　幹事一同

日時）　　　２０２４年１１月１３日（水）　１５：００～１７：００　　１４：３０受付開始

会場）　　　㈱Jオイルミルズ　おいしさデザイン工房

　　　　　　　東京都中央区八丁堀一丁目１０－７　

　　 TMGビル３階 　

　　　　　　　　

　　 東京メロト日比谷線

　「八丁堀」　A５出口より　徒歩１分

東京メトロ東西線

　「茅場町駅」　２番出口より　徒歩４分

JR

　「東京」駅八重洲中央口より　徒歩１２分

八丁堀交差点の角。

会費）

注意事項）

※ビデオ撮影、SNSでの外部公開はご遠慮下さい。

１階がマツダのショールームです。

※遅刻やキャンセルの場合、必ずお早めにご連絡下さい。
　　（前日、当日の連絡先：幹事立木　080－5894－1570　）

４000円（当日会場にてお支払いください）

講師：村山　重信氏
チーズオフィス・ムー　代表

N.P.Oチーズプロッフェショナル協会　名誉会長

プロッフェショナル　フロマージュ　アフィヌール

チェスコ株式会社　特別顧問

初参加の方は会員登録料2000円を別途頂戴します


